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COOPERAZIONE PER LO SVILUPPO DI NUOVI PRODOTTI,
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INNOUAZIONE DI PROCESSO E
DI PRODOTTO NELLA
UINIFICAZIONE DI GRECHETTO
E UERMENTINO IN UMBRIA

BIRRE ARTIGIANALI UMBRE
AD ALTO POTENZIALE SALUTISTICO

TERRE DE LA CUSTODIA - AZIENDA AGRARIA
LOC. PALOMBARA
GUALDO CATTANEO (PG)

=2,

w’. -
"y iy W

Conuegno di presentazione dei risultati del progetto:

OTTIMIZZAZIONE DELLE PROCEDURE AGRONOMICHE
DEL PROCESSO DI UINIFICAZIONE CON L'OBIETTIUO
DI OTTENERE UN GRECHETTO ED UN UERMENTINO

UMBRI AD ELEUATE PROPRIETA SALUTISTICHE
SFRUTTANDO AL MEGLIO LE LORD POTENZIALITA
ENOLOGICHE ANCHE IN UARIE CONDIZIONI DI
UINIFICAZIONE INCLUSE UERSIONI FRIZZANTI



INNOUAZIONE DI PROCESSO
E DI PRODOTTO NELLA UINIFICAZIONE
DI GRECHETTO E UERMENTING

BIRRE UMBRE

Ottenimento di “birre umbre” da malti speciali
preparati a partire da orzo, altri cereali ed
ingredienti funzionali con proprieta salutistiche

IN UMBRIA

Obiettivi del progetto:

e Individuare le migliori condizioni agronomiche per la coltivazione
del clone di grechetto G5 e del Vermentino che consentano di
ottenere dei vini a piul alta potenzialita salutistica

e QOttimizzazione del processo di vinificazione sia del grechetto
che del vermentino con I'obiettivo sia di esaltare le potenzialita
salutistiche sia di svilupparne le potenzialita enologiche con
particolari processi di vinificazione inclusa la spumantizzazione

e QOttenere dalle uve di grechetto e vermentino una serie di vini
attualmente non in commercio tutti con delle spiccate proprieta
salutistiche

Attivita:

e Realizzazione di prove agronomiche per valutare le migliori condi-
zioni per ottenere uve Vermentino e Grechetto G5 che possano
esprimere al meglio le loro potenzialita in fase di vinificazione e
che posseggano un profilo quali-quantitativo migliore di sostanze
antiossidanti
Prove di microvinificazione in cantina sperimentale

e Test e Prove sui prodotti delle microvinificazione in cantina
sperimentale

e Prove divinificazione in cantina su scala "consueta” su Vermenti-
no e Grechetto

o Test e Prove sui prodotti delle vinificazioni in cantina

PROGRAMIMIA

09,30 ¢ REGISTRAZIONE DEI PARTECIPANTI

10,00  SALUTI DI APERTURA

Pompeo Farchioni,
Presidente Presidente Gruppo Farchioni

INTERVENTI
LA MISURA 124 DEL PSR PER L'UMBRIA 2007-2013:

UNA OPPORTUNITA PER L'AGROALIMENTARE REGIONALE

Andrea Sisti,
Amministratore Unico 3A-PTA

LA SPERIMENTAZIONE IN VIGNA ED IN CANTINA:
| RISULTATI OTTENUTI

Marco Minciarelli,
Cantina Terre de la Custodia

Riccardo Cotarella,
Cantina Falesco

Roberto Luneia,
Analysis s.r.l.

Degustazione dei vini della sperimentazione

MESSA A PUNTO DEL PROCESSO DI BIRRIFICAZIONE
DEI MALTI SPECIALI ED ALTRI INGREDIENTI

Giuseppe Perretti,
Centro di eccellenza per la ricerca sulla birra

LA SPERIMENTAZIONE NEL MICROBIRRIFICIO:
| RISULTATI OTTENUTI

Michele Sensidoni,
Societa Agricola La Palma

CARATTERIZZAZIONE CHIMICO, FISICA, SENSORIALE

E SALUTISTICO-NUTRIZIONALE DEI PRODOTTI
OTTENUTI DALLA SPERIMENTAZIONE
Roberto Luneia,

Analysis s.r.l.

ASPETTI SALUTISTICI DEI PRODOTTI OTTENUTI
DALLA SPERIMENTAZIONE

Carlo Clerici,
Dipartimento di Medicina Interna,
Universita degli studi di Perugia

12,30 ¢ DIBATTITO

13,00 ¢ CONCLUSIONI

Fernanda Cecchini,
Assessore alle Politiche Agricole ed Agroalimentari,
Regione Umbria

ATTIUITA DIMOSTRATIUE

13.30

e Visita alla cantina Terre de la Custodia

o \/isita al microbirrificio

e Degustazione delle birre della sperimentazione

Obiettivi del progetto:

e Qttimizzare il processo di produzione di malti speciali a partire da
orzo, farro o altri cereali eventualmente additivati con altri “ingre-
dienti speciali” (soja, legumi, ecc). Cio al fine di apportare valore
aggiunto in termini di valorizzazione di produzioni agricole tipica-
mente Umbre (orzo, farro) e di apporto di molecole funzionali che
conferiscano proprieta salutistiche alla birra con essi prodotta
(soia, lenticchie)

e Qttimizzare il processo di birrificazione per ottenere delle birre
di alta qualita e stabili nel tempo, valutandone la possibilita
di migliorare quali-quantitativamente il contenuto in sostanze
funzionali

e Dimensionare e realizzare un impianto pilota “prototipale”
adatto all'esecuzione di prove necessarie ad individuare tutti
gli accorgimenti e procedure utili alla successiva realizzazione
di un impianto produttivo di tipo industriale che sfrutti tutte le
conoscenze ottenute durante le varie fasi del progetto stesso

Attivita:

e Realizzazione di prove agronomiche per valutare le migliori
condizioni per ottenere I'orzo e le altre materie prime previste
dal progetto

e Messa a punto del processo di ottenimento di malti speciali

e Messa a punto del processo di birrificazione dei malti speciali ed
altri ingredienti

e Esecuzione di test e prove su materie prime e malti. Caratterizza-
zione chimico, chimico-fisica, nutrizionale e salutistica del prodotto
finito

e Studio nutrizionale e clinico per la valutazione del valore della birra
umbra di qualita

e Progettazione e messa a punto di un impianto pilota presso il
capofila



